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Blaufrankisch, Zweigelt, Merlot

Osterreichischer Qualititswein

trocken

Maischegérung in temperaturgesteuerten
Edelstahlgirtanks. Maischestandzeit 14 Tage,
biologischer Sdureabbau, 12 Monate in
franzdsischen Barriques gereift

Ein Rotwein mit Biss, Tiefe und Personlichkeit.
Kriftig, vollmundig mit intensiver Frucht, harmoni
scher Wiirze und einem lang anhaltenden Abgang.
Seine Markante Art verbindet Stirke mit Eleganz
und macht jeden Schluck zu einem besonderen
Erlebnis.

Ein vielseitiger Speisebegleiter.

17°

Alkohol: 13,5 % Vol

Séure:5,1 g/l

Restzucker: 2,2 g/

Mittelburgenland

Schwere Lehm- und Lossboden am Lutzmannsburger
Hochplateau

1-15 Jahre

0,75 Liter

Drehverschluss

Sulfite



