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Rebsorten: Merlot

Weintyp: Osterreichischer Qualititswein

Ausbau: trocken

Vinifizierung: Maischegérung in temperaturgesteuerten Edelstahl-

Weinbeschreibung:

Speiseempfehlung:

Serviertemperatur:

girtanks. Maischestandzeit 14 Tage, biologischer Sdure-
abbau, 12 Monate in franzosischen Barriques gereift.
Hochste Traubenqualitét und ein kompromissloser
qualitativer Ausbau in edlen Barriques ergeben einen
kréftigen, geschliffenen Wein mit besonderem
Charakter und groem Lagerpotential. Dunkles
Rubingranat, in der Nase reife Beerenfrucht, am
Gaumen sehr dicht, kraftvoll und geschliffen
integriertes Holz, rund und siiffig im Abgang.

Ein vielseitiger Speisebegleiter.

17°

Analysewerte: Alkohol: 14 % Vol
_ MERIOT Saure: 5,0 g/l
O TERRETCH Restzucker: 2,0 g/
Anbaugebiet: Mittelburgenland
Bodentyp: Schwere Lehm- und Lossboden am Lutzmannsburger
Hochplateau
Trinkreife: 1-15 Jahre
Flaschengrof3e: 0,75 Liter
Verschluss: Naturkork
Enthilt: Sulfite

Raiffeisenbank Lutzmannsburg — BLZ 33048 — KTO.Nr. 3772
IBAN: AT59 3304 8000 0000 3772 — BIC: RLBBAT2E048

Gerichtsstand ist Oberpullendorf. Die Ware bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung unser Eigentum.

UID-Nummer: ATU 62305829
VID-Nummer: ATV 1003070008

EORI-Nummer: ATE 0S1000021257



