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Zweigelt

Osterreichischer Qualititswein

trocken

Maischegarung in temperaturgesteuerten
Edelstahlgartanks. Maischestandzeit 14 Tage,
biologischer S&ureabbau, Ausbau im Edelstahltank.
Ein gebietstypischer Zweigelt der durch eine dichte,
weiche trinkfreudige Struktur besticht. Rubinrot —
offene geschmeidig nach Kirschfrucht erinnernde
Fruchtnase - am Gaumen sehr ausgewogen und
balanciert - vollmundig und stffig ausklingend.

Ein vielseitiger Speisebegleiter.

17°

Alkohol: 13 % Vol

Saure: 4,6 g/l

Restzucker: 2,9 g/l

Mittelburgenland

g’?%”é“&?’é‘i%i“ﬁ Bodentyp: Schwere Lehm- und Léssboden am Lutzmannsburger
“ Hochplateau
Trinkreife: 1-5 Jahre
Flaschengrole: 0,75 Liter
Verschluss: Drehverschluss
Enthalt: Sulfite
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Gerichtsstand ist Oberpullendorf. Die Ware bleibt bis zur vollstdndigen Bezahlung unser Eigentum. | EORI-Nummer: ATE 0S1000021257



