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Blaufrénkisch, Zweigelt, Merlot

Osterreichischer Qualitatswein

trocken

Maischegdarung in temperaturgesteuerten Edelstahl-
gartanks. Maischestandzeit 14 Tage, biologischer S&ure-
abbau, 10 Monate in franzésischen Barriques in der
zweiten Fullung gereift.

Ausgebaut im Barrique in der zweiten Fillung entsteht
dieser vollmundige, trinkvergniigen bereitende Wein.
Sehr dunkles Rubingranat - in der Nase leichte Anklange
von Vanille, mit feinem, abgerundetem Holz unterlegt. Ein
geschmeidiger Wein mit zarten, samtigen Tanninen, voll
mundiges und Trinkvergniigen bereitendes Finale.

Ein vielseitiger Speisebegleiter.

17°

Alkohol: 13,5 % Vol

Séure: 5,1 g/l

Restzucker: 3,9 g/l

Mittelburgenland

Schwere Lehm- und Léssboden am Lutzmannsburger
Hochplateau

1-8 Jahre

0,75 Liter

Schraubverschluss

Sulfite
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